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Abstract. We have studied the progress of anthocyanin accumulation in
grapes of the following varieties: Feteascd neagrd grafted on 4 rootstocks,
Cabernet Sauvignon grafted on 6 rootstocks and Merlot grafted on 2 rootstocks.
Optimal phenolic maturation with maximal anthocyanin levels has been
recorded with the Feteasca neagrd and Cabernet Sauvignon varieties grafted on
the rootstock Selection Craciunel 71 and with the Merlot variety grafted on the
Kober 5 BB.
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INTRODUCERE

Procesul de maturare a strugurilor, prezintd trei aspecte principale:
maturarea tehnologicd, care se referd la acumularea zaharurilor si reducerea
aciditatii; maturarea fenolicd, care se referda la acumularea antocianilor si
taninurilor; maturarea aromatica care se referd la acumularea aromelor primare in
struguri.

La soiurile pentru vinuri rosii, maturarea fenolica este tot atit de importanta
ca si maturarea tehnologica, deoarece culoarea vinului este determinatd de
continutul strugurilor n antociani. Au fost identificati, cinci tipuri de antociani
manomeri (antocianidoli sau antocianidine): malvidol, delfinidol, cianidol,
peonidol si petunidol. Sunt compusi heterociclici glicozidici, polihidraxilici si/sau
nu metoxilati, caracterizati printr-un nucleu fenil-benzopirilic la care se ataseaza
una sau doud molecule de zaharuri, obignuit de glucoza. Se gisesc in struguri in
stare libera sau acilati sub forma de esteri ai acizilor acetic si p-cumaric (Tardea
C., si colaboratori, 2001). Antocianii se formeaza din zaharuri si apar in struguri la
intrarea 1n parga. Se constata existenta unei corelatii, intre acumularea zaharurilor
si antocianilor in struguri. Maturarea tehnologicd devanseaza insd maturarea
fenolica, de aceea recoltarea strugurilor la soiurile pentru vinuri rosii se face
totdeauna catre sfarsitul campaniei de vinificatie.

In lucrarea de fatd se prezintd rezultatele cercetdrilor asupra maturdii
fenolice a strugurilor la soiurile pentru vinuri rosii de calitate altoite pe diferiti
portaltoi, in conditiile ecoclimatice din centrul viticol Cozmesti — podgoria Husi.
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MATERIALUL $I METODA DE CERCETARE

Plantatiile experimentale apartindnd S.C. Vinia lasi au fost infiintate in anii 2000 —
2001. Variantele experimentale:

- Feteasca neagra, altoit pe portaltoi: Selectia Oppenheim 4 (SO4), Ruggeri 140
(140 — Rn), Craciunel 26 (C - 26) si Selectia Craciunel 71 (C - 71);

- Cabernet Sauvignon clona 4 altoit pe SO4, Cabernet Sauvignon clona 4 altoit pe
140 — Ru, Cabernet Sauvignon clona SUA altoit pe Selectia Craciunel 71, Cabernet
Sauvignon clona 7 altoit pe Selectia Craciunel 71, Cabernet Sauvignon clona 7
altoit pe Selectia Oppenheim 4 clona 4 si Cabernet Sauvignon clona SUA altoit pe
Paulsen 1103 (P - 1103).

- Merlot clona 8 altoit pe Kober 5 BB si Merlot clona 8 altoit pe 140 Ru.

Metoda de lucru. In toamna anului 2005, in perioada de maturare a strugurilor s-a
urmarit evolutia acumularii antocianilor, zaharurilor si aciditatii totale. Probele de struguri au
fost prelevate la inceputul maturérii pe 7 septembrie, apoi pe 15 septembrie si pe 4
octombrie la recoltare.

Determinarea cantitativa a antocianilor s-a facut din pielitele a 50 de boabe alese prin
hazard, care dupé uscare la aer s-au cantarit si mojarat cu nisip de cuart (10 grame de pielite
cu 2 grame de nisip). Extractia antociailor s-a facut cu o solutie diluatéd de HCI, concentratie
1%, timp de 24 de ore. Supernatantul limpede s-a trecut intr-un balon cotat de 200 ml. Au
urmat alte 3 extractii/spéléri cu solutie de acid clorhidric, pana la epuizarea culori,
supernatantul fiind colectat de fiecare data in balonul cotat. Pentru determinarea cantitativa a
anticianilor s-a folosit spectrofotometria de absorbtie Tn domeniul vizibil VIS, masurandu-se
densitatea opticé la 520 nm. Calculul cantitatii de antociani:

Antociani, = DO520x22,76x0,4 x1000
mg/kg de struguri greutatea a 100 boabe

REZULTATELE OBTINUTE

Cantitdtile de antociani care se acumuleazd in struguri sunt in primul rénd
determinate de soi, apoi de gradul de maturare al strugurilor si de conditiile climatice din
podgorie. Prin cercetérile noastre s-a urmarit sd se stabileascd, in ce masurd portaltoiul pe
care se afla altoit soiul de vita de vie, influenteaza acumularea antocianilor in struguri.

Evolutia procesului de maturare fenolica. S-a constatat ci 1n conditiile ecologice
din centrul viticol Cozmesti, soiurile pentru vinuri rosii de calitate isi valorificd superior
potentialul antocianic al strugurilor: Feteasca neagrd acumuleaza intre 395 si 598,8 mg
antociani/kg de struguri; Cabernet Sauvignon, intre 932 si 1262 mg/kg; Merlot, intre 617,8 si
726,8 mg/kg (tab.1).

Din urmdrirea evolutiei acumularii antocianilor la soiurile respective, altoite pe
diferiti portaltoi (fig. 1, 2, 3), rezultd ca portaltoiul are o mare influentd. Soiul Feteascd
neagra, caracterizat printr-un potential antocianic mijlociu, acumuleaza in struguri cantitatea
cea mai mare de antociani pe portaltoiul Selectia Craciunel 71, iar cea mai micd pe
portaltoiul Selectia Oppenheim 4 (SO4). Soiul Cabernet Sauvignon, caracterizat prin
potentialul antocianic cel mai ridicat, acumuleaza in struguri cantitatea cea mai mare de
antociani pe portaltoi Selectia Craciunel 71 si Ruggeri - 140, iar cea mai mica pe portaltoiul
Selectia Oppenheim 4. Soiul Merlot caracterizat printr-un potential antocianic mai slab, in
comparatie cu soiul Cabernet, acumuleaza in struguri cea mai mare cantitate de antociani pe
portaltoiul Kober 5 BB.
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Cantitatile de antociani care se pot acumula in struguri (fig.1,2,3). Prezinta o
variatie foarte mare, In functie de portaltoiul pe care se afla soiul. Astfel, la soiul
Feteasca neagra, cantitatile de antociani in struguri la recoltare reprezintd: 375,9 mg/kg pe
portaltoiul 140 —Ru, 395 mg/kg pe portaltoiul SO4,
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Fig. 1 EVOLUTIA ACUMULARII ANTOCIANILOR iN STRUGURI LA
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Evolutia procesului de maturare a strugurilor la soiurile pentru vinuri rosii,
in centrul viticol Cozmesti — podgoria Husi

Tabelul 1

07.09.2005 15.09.2005 04.10.2005
couw st poxraLtous | Vs | 2w | A | A | Vasss [ Zaw [ [ e | e |z [ | A
boabe boabe boabe

g g/l g/l mg/kg g g/l g/l mg/kg g g/l g/l mg/kg
Feteasca neagra / SO4 1240 | 1714 | 1441 | 2665 | 1266 | 1746 | 110 | 3452 | 1366 | 2230 | 832 | 395,1
Feteasca neagra / Rug 140 1438 | 1470 | 1860 | 2786 | 1614 | 1959 | 11,7 | 3497 | 1711 | 2180 | 10,12 | 3759
Feteasca neagrs / C-26 160,3 | 1693 | 1500 | 3748 | 1275 | 2001 | 122 | 3785 | 1420 | 2280 | 9,30 | 410,3
Feteasca neagré / C-71 1285 | 1820 | 1470 | 5384 | 1320 | 1990 | 104 | 5440 | 1490 | 2180 | 885 | 5988
Cabernet Sauvignon cl.4/SO4 980 | 1597 | 2000 | 7618 | 1130 | 2097 | 104 | 8196 | 1250 | 2230 | 9,97 | 1191,8
Cabernet Sauvignon cl.4/Ru 140 | 117,0 | 1576 | 19,00 | 7626 | 1110 | 1491 | 168 | 7874 | 1182 | 2040 | 9,97 | 1262,1
Cabernet Sauvignon cl.SUA/C-71 | 117,0 | 1544 | 1890 | 5602 | 1380 | 1725 | 124 | 6201 | 1088 | 2160 | 9,75 | 11880
Cabernet Sauvignon cl.7/C-71 1000 | 1587 | 20,00 | 7016 | 1268 | 1842 | 125 | 7186 | 1082 | 2210 | 10,0 | 1262,1
Cabernet Sauvignon ¢l.7/SO4-4 | 1020 | 1629 | 16,95 | 6426 | 1230 | 1876 | 125 | 8734 | 1172 | 2230 | 967 | 9320
Sabamet Saivignon c.SUA/ 1056 | 1651 | 16,60 | 6377 | 1030 | 1789 | 129 | 7755 | 1083 | 2070 | 862 | 1160
Merlot 1.8 / K5BB 1504 | 1778 | 1162 | 4116 | 1790 | 1820 | 11,7 | 4476 | 1403 | 2260 | 9,45 | 726,8
Merlot cl.8 / Rug140 1634 | 1544 | 16,40 | 3072 | 1643 | 1959 | 115 | 5763 | 1503 | 2150 | 9,05 | 617,8
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Tabelul 2
Cantitatea si calitatea productiei de struguri la soiurile pentru vinuri rosii altoite pe diferiti
portaltoi in centrul viticol Cozmesti - Husi (perioada 2003-2005)

SOIUL 2003 2004 2005 MEDIA PE 3 ANI
9l Productia Zaharuri |Aciditatf Productia [Zaha| Acidi Productia |Zaha| Acidi Productia (Zaha| Acidi
PORTALTOIUL B ea ruri tatea ruri tatea ruri | tatea

Kg/but [t/ha | (g/l) (/) Kg/but | t/ha (g/) (aN) Kg/but| t/ha (aN) (g/) Kg/but | t/ha (g (ah)

Feteasca neagrd/SO4 | 0,940 (3,56 206 5,78 | 3,42 |12,954| 220 5,70 2,16 | 7,888 | 223 8,32 2,17 8,13 | 216 6,60

fﬁf)eaSCé“eagré’R“ 0,829 [3,14| 202 | 6,85 | 521 [19,722|202| 7,85 | 202 |7.650|218| 1012 | 2,69 | 10,1 |207 | 827
Feteasca neagra/C 26 || 0,726 |2,75| 207 | 6,70 | 4,27 |16,200| 200 | 8,05 | 1,40 | 5300|228 | 9,30 | 2,13 | 8,08 |212| 8,02

Feteasca neagra/C 71 | 0,676 |2,56| 199 7,70 | 4,21 [15,905] 202 7,97 2,06 | 6,500 | 218 8,85 2,32 8,32 | 210 8,17

gibfrsnoezsa”"'gn"” 1,001 [7.20| 191 | 7.82 | 449 |16906| 180 | 982 | 242 |9.165|223 | 997 | 294 | 109 |198| 9,20

Cabernet Sauvignon
cl.4/Ru 140
Cabernet Sauvignon
cl.SUA/C 71
Cabernet Sauvignon
cl7/C71

Cabernet Sauvignon
cl.7/ S0O4-4
Cabernet Sauvignon
cl.SUA / Paulsen

1,891 |7,16| 191 8,00 | 4,16 |15,775| 175 12,0 2,78 |10,143| 204 9,97 2,94 11,0 | 190 10,0
1,835 16,95 194 7,40 || 5,13 |19,457| 146 10,26 3,92 (14,326 216 9,75 3,63 135 [ 185 | 9,14
1,616 |6,12| 188 7,90 || 3,78 |14,309| 194 9,27 2,18 | 8,526 | 212 10,00 253 | 965 | 198 | 9,06
1,553 |5,88| 188 7,85 | 4,59 |17,370| 186 9,30 2,32 | 8,786 | 223 9,67 2,82 106 | 199 | 8,96

1,674 |5,96| 188 7,60 | 4,80 |18,203| 172 10,35 2,70 |10,193| 207 8,62 3,02 11,4 | 189 8,86

gjqitod'gl 1,706 |6,46| 210 7,80 | 5,39 |19,955| 194 9,75 2,60 | 9,833 | 215 9,07 3,23 12,0 | 206 8,87
I\K/Iseélgtclﬁl 1,410 |5,34| 212 7,80 | 3,72 |14,103| 210 9,75 1,66 | 5,942 | 226 9,45 2,23 8,83 | 216 9,00
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410,3 mg/kg pe portaltoiul Craciunel — 26 si 598,8 mg/kg pe portaltoiul Craciunel — 71. La
soiul Cabernet Sauvignon: 932 mg/kg pe portaltoiul SO 4-4, 1160 mg/kg pe portaltoiul SO4,
1188 mg/kg clona SUA pe portaltoiul Craciunel 71, 1191,8 mg/kg pe portaltoiul SO 4, 1261
mg/kg pe portaltoiul 140 — Ru si 1261 mg/kg clona 7 Dg pe portaltoiul Craciunel 71. La
soiul Merlot: 617,8 mg/kg pe portaltoiul 140 — Ru si 728,8 mg/kg pe portaltoiul Kober 5
BB.

Cantitatea si calitatea productiei de struguri. A fost urmarita pe 3 ani, pentru a se
putea stabili influenta portaltoiului i pentru a se constata daca nivelele de productii obtinute
se coreleaza cu maturarea fenolica a strugurilor.

Din datele experimentale (tab.2), rezulta ci pe portaltoii care asigurd productiile mari
de struguri, nu se acumuleaza si cantitatile cele mai mari de antociani si de zaharuri. Astfel,
la soiul Feteasca neagra, productiile mari de struguri de 10 t/ha se realizeaza pe portaltoi 140
— Ru, iar cantitatile de antociani cele mai mari pe portaltoiul Selectia Craciunel 71. La soiul
Cabernet Sauvignon, productiile mari de struguri de 13,5 t/ha se realizeaza pe portaltoiul
Secectia Craciunel 71 si tot pe acest portaltoi se acumuleaza antocianii in cantitate mare. La
soiul Merlot, productiile de struguri se ridica la 9,0 — 9,4 t/ha pe portaltoiul Kober 5 BB si
140 — Ru, nsa cantitatea de antociani este mai mare pe portaltoiul Kober 5 BB.

CONCLUZII GENERALE

1. Maturarea fenolicd a strugurilor la soiurile pentru vinuri rosii de calitate este
puternic influentatd de portaltoii pe care sunt altoite soiurile respective. Portaltoii cu vigoare
mare, cum sunt Selectia Craciunel 71, Selectia Craciunel 26, Ruggeri 140, Kober 5 BB s-a
constatat ca asigura o valorificare superioard a potentalului antocianic al soiurilor.

2. La soiurile pentru vinuri rosii de calitate care alcatuiesc sortimentul centrului
viticol Cozmesti — podgoria Husi, se acumuleaza in struguri la recoltare urmétoarele cantitati
de antociani: 375,9 — 598,8 mg/kg de struguri la soiul Feteascd neagra, 932,0 — 1262,1
mg/kg la soiul Cabernet Sauvignon si 617,8 — 726,8 mg/kg la soiul Merlot.

3. Maturarea fenolicd optimd se realizeazd prin altoirea soiurilor respective pe
urmatorii portaltoi: Feteasca neagra/Selectia Craciunel 71, Cabernet Sauvignon pe portaltoii
Ruggeri 140 si Selectia Craciunel 71, Merlot pe portaltoiul Kober 5 BB.
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